Menu

Gelbflossenmakrele
Rettich | Yuzu | Miso-Aubergine | Buchenpilze

Kk k
Steinpilzravioli
Bioei | Salbei | Radiccio

kK ¥k

Wildconsommé
MarkkloBchen | Kirbis

¥k k

Hirschsteak
Steinpilz | Serrano Schinken | Feige | Semmelknodel

kK ¥k

Rotweineis
Brombeere | Brownie | Nougat

3-Gang Menu 59 €

3 - Gang Menu mit Suppe 55 €
4 - Gang Meni 69 €
5-Gang Menu 75 €

Empfehlung zum Menii

Drei begleitende Weine fiir 20 €
Vier begleitende Weine fiir 25 €



Vorspeisen

Wildkrautersalat .
mit gebratenen Pilzen | Balsamico-_f_- 16,90 €
mit Streifen von der Hahnchenbrust 18,90 €

Hausgebeizter Lachs
Reibeplatzchen | Honig-Senf-Dill-Sauce 16,90 €

Gelbflossenmakrele

Rettich | Yuzu | Miso-Aubergine | Buchenpilze 18,90 €
Feigen
Serrano Schinken | Ziegenkase | Ruccola | Balsamico 14,50 €

Rindscarpaccio
Truffelcreme | Kirbis | Ruccola 17,90 €

Suppen

Westfalische Rinderkraftbriihe

GrielRkloRchen | Gemiise 9,90 €
Steinpilzcremesuppe 1 9,90 €
Croutons | Kurbiskernol

mit Bruschetta (Ricotta & Kiirbiskernpesto) 12,90 €
i vegetarisch E vegan

Verwendete Zusatzstoffe und Allergene kdnnen sie an der Rezeption einsehen
Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive 7% Mehrwertsteuer
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Vegetarisch

-3

Pasta Verdure
Tagliatelle | Truffelbutter | Gemise | Wildkrauter

Veganes Gelbes Thaicurry f
Krautersaitlinge | Basilikum | Pak Choi | Yasminreis

Fisch

Gebratenes Lachsfilet
Pasta Verdure | Triffelbutter | Tagliatelle | Wildkrauter

Thunfischsteak
Gelbes Thaicurry | Pak Choi | Basilikum | Yasminreis

Saisonal

Hirschragout
Rotkohl | Spétzle | Preiselbeeren

Hirschsteak
Steinpilz | Serrano Schinken | Feigen | Semmelknddel
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vegetarisch

E vegan
L

23,90 €

23,90 €

31,90 €

36,90 €

29,90 €

38,90 €

Verwendete Zusatzstoffe und Allergene kdnnen sie an der Rezeption einsehen

Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive 7% Mehrwertsteuer
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Fleisch

Rinderfilet ca. 200 g
Sellerie | Triffelemulsion | Kartoffelgratin

Geschmorte Ochsenbackchen
Kartoffelpliree | Rostzwiebeln | Karotte

Westfalisches Schnitzel

Pommes Frites | Champignons | Sauce Hollandaise
mit zwei Schnitzeln

mit einem Schnitzel

Miinsterlander Zwiebelrostbraten
Bratkartoffeln | Geschmorte Zwiebeln

Beilagensalat

Desserts

Lavakuchen
Beeren | Salzkaramelleis

Creme Briilée
Popkorn | Passionsfrucht | Mango

Rotweineis
Brombeere | Brownie | Nougat

-3

vegetarisch * vegan
Y

44,90 €

26,50 €

21,90 €
16,90 €

29,90 €

550 €

12,90 €

10,90 €

12,90 €

Verwendete Zusatzstoffe und Allergene kdnnen sie an der Rezeption einsehen

Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive 7% Mehrwertsteuer
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